Decantación. 
Objetivo: separar dos líquidos inmiscibles. 
Material usado:
· Vaso de precipitado

· Aceite de oliva
· Agua del grifo
· Probeta
· Embudo de decantación 
· Soporte para el embudo
Base teórica: la decantación permite separar dos líquidos inmiscibles. Cuando se deja reposar estas mezclas se separan en dos fases, lo que permite recoger la fase que interesa y separándola de la otra. 
Formulación: 

Aceite de oliva --------------------- 25ml
Agua del grifo --------------------- 100ml
Modus operandi:

1. Introducir el agua y el aceite en el embudo de decantación, con ayuda del embudo. Taparlo y agitarlo bien. 
2. Dejar reposar la mezcla, apoyando el embudo de decantación sobre un aro colocado en un soporte. Situar un vaso de precipitado debajo de la salida inferior. 
3. Cuando se visualice claramente la interfase de los líquidos, abrir la llave del embudo para permitir la salida del líquido menos denso.
4. Una vez alcanzada la interfase de los líquidos, cerrar la llave. De esta manera queda el líquido menos denso en el vaso de precipitado y el más denso en el embudo de decantación. 
Cuestiones: 

1. ¿Cómo has de observar la probeta para ver si el líquido que has introducido en ella esta bien enrasado a la línea de medida?
Cuando un líquido está contenido en un recipiente cilíndrico su superficie no aparece de forma horizontal, sino que, debido a la acción de la gravedad, por un lado, y al rozamiento del líquido con las paredes del recipiente, por otro, forma una superficie cóncava, cuya curvatura será tanto más cerrada cuanto menor sea el diámetro del recipiente. A esta curva se le da el nombre de menisco. 

Cuando se midan volúmenes en recipientes cilíndricos, el valor será determinado por la división de la escala del recipiente que coincida con la base del menisco. 


Para efectuar la lectura situaremos la base del menisco a la altura de los ojos; en caso contrario (la base del menisco se encuentra por encima o por debajo de dicha altura), estaremos cometiendo un error en la misma que recibe el nombre de error de paralaje. 

Conclusión: el resultado de aceite de esta decantación es de 98ml y el de agua es de 23ml, así que se observa que no se ha perdido mucha cantidad de líquidos en el proceso de decantación, ya que hemos utilizado 100ml de agua y 25ml de aceite. 
